Marie Christensen fortzeller

Lydoptagelse 7. december 1979. Marie Christensen, @ster Hornum, forteeller om barndoms-
hjemmet, teekning med rughalm, tjenestepige i Tostrup og Tarup, faderens smahandveerk,
smgr og ost, slagtning og bagning. Nedskrevet af Niels Norgaard Nielsen.

Man kan kalde mit barndomshjem
et lille hus med to stuer, et kgkken
og et bryggers. Min fars mor var
der ogsa, hun boede hos os. De
mgbler, vi havde, var borde, stole
| og et stort skab, som man brugte
den gang. Der var lergulve overalt i
huset, ogsa i stuerne og i kgkkenet,
sa vi skulle ikke ned pa kne for at
vaske dem, de skulle fejes. I bryg-
gerset var der 1 stedet stenpikning
- G A sa vidt jeg husker, for det brugte
Landejendom som Marie Christensen voksede op i; man jo dengang, sadan nogle pane
denne er fra Byrsted sma sten pa stgrrelse med en hand.
I kgkkenet var der hverken bord
eller stole, kun et arnested, hvor vi lavede mad. Vi stillede gryden pa sadan en trefod. Det var
ikke skgnt at arbejde med. Lidt lengere inde i arnestedet var ovnen, hvori vi bagte brgd. Det
var heller ikke sa skgnt at have med at ggre. Vi fyrede med lyng, nar vi skulle bage. Vi fyrede
ogsa med hedetgrv, som vi gravede ude i heden. Sadan nogle tgrv var pa stgrrelse med en so-
fapude. Vi var bange, nar vi skulle ud i heden for at rejse de tgrv, far havde gravet derude, for
der var sa mange hugorme under dem. Far havde en sarlig spade til at grave tgrv med. Skaftet
var buet pa en bestemt made, og selve spaden var helt flad. Fgrst gravede han tgrven lgs, og sa
jagede han spaden ind under den, fik den Igs og vendte den, sa den kunne ligge og tgrre. Nar
de sa var tgrre, skulle vi knegte ud og fa dem rejst. Det foregik pa den made, at vi rejste dem
op og satte dem pa hgjkant to og to. Tgrvene skulle sa sta pa den made et godt stykke tid, in-
den de skulle "rifles”; det var at de blev stablet op, sa de stod i en stor spids. Der skulle de sa
sta igen et stykke tid for at blive helt tgrre. Nar de sa var tgrre, skulle de kgres hjem. Det var
far, der kgrte vognen forspandt vores hest. Somme tider lante vi en ekstra hest til at hjelpe til
med at trekke vognen. Der hjemme opbevarede vi alle tgrvene i en stor tgrvestak uden for.
For at de skulle kunne fyres med skulle de jo vere tgrre, sa vi har nok lagt noget over stakken.
Min mor hentede tgrvene udenfor i en stor stak, nar de skulle bruges. Lyngen, som vi ogsa fy-
rede med, hentede vi ude i heden her udenfor byen, hvor der jo stadig er lyng. Til at sla lyng
med, brugte vi en lyng-le. Det blev sa kgrt hjem i en stak. Nar det skulle bruges, rev man det
ud af stakken med et redskab med en krog pa, og sa stod vi pa den made og hakkede det Igs.
Herefter tog mor det i armene og bar det ind. Lyngen var ikke bundet sammen i knipper. Til at
holde varmen i stuen fik vi varmen fra den her slags gammeldags kakkelovne, hvori der blev
fyret ude fra arnestedet i kgkkenet. Det var noget grimt noget. Der kunne let komme en klat
sod og falde ned i gryden. Det var ikke skgnt. Inden for i arnestedet var sa bageovnen, hvor vi
fyrede med lyng, nar der skulle bages brgd. Fra arnestedet fyrede vi ogsa i ovnen i stuen. Der
brugte vi hedetgrv. I ovnen i stuen var der et lille rum, hvor der kunne sta en lille gryde. I kgk-
kenet var der nu ogsa et kgkkenbord, der stod fast, et fast bord. Nar vi skulle spise, sad vi inde
i stuen. Vi havde faste pladser. Far sad ved enden af bordet. Min mor sad ogsa med ved bor-
det. Tallerkenerne havde plads i en tallerkenreekke pa vaggen. Vi sov i den samme stue, som
vi spiste i. Der var to senge i enden af hinanden, sadan et par kasser, kan vi kalde det. Det var
ikke senge, som vi kender det nu om dage. Det var nogle fjal, der var slaet sammen, og sa var
der halm i bunden, og det var vi bange for, for det var der jo mus i. Oven pa halmen la noget
gammelt sengetgj, et gammelt dynevar uden fjer i. Fjerene var brugt til noget andet. Sadan




noget var jo godt nok til os. Ovenpa igen var der lagen pa. Vi sov som sagt alle sammen inde i
stuen i de her to indelukkede senge, hvor der kun var et lille hul at kravle ind ad. I hver seng
var der altid i hvert fald to og sikkert en 3-4 stykker. Vi var syv bgrn i familien, og vi var der
alle sammen.

Hvordan min far skaffede penge til
familien, kan jeg samand ikke hu-
ske, men det gik, vi led ingen ngd.
Af dyr havde vi en hest og et par
kger til at malke. Hesten blev brugt
| til at kgre tgrv hjem med og blev
brugt til at plgje og harve. Vi havde
ogsa en lille gris. Dyrene stod i et
lille kohus, der var bygget sammen

. med huset, det var sadan et lille
Torvene kgres hjem forspeendt en enkelt hest krogsted, som man kaldte det. Ko-
huset kaldte vi "ngset”. Min far var
tekkemand. Han gik ud og tekkede rundt omkring, hvor de ville have ham til at tekke. Man
sendte bud efter ham. Min mor var ogsa med til at teekke. Hun var med til at tekke Vevers
gard, den store gard i @ster Hornum, da den var blevet bygget op igen efter en brand. Hun
hjalp til med at sy indefra, nar han tekkede. Jeg har aldrig selv veret med til at takke, men
jeg tror godt, at jeg selv kunne, og jeg kan nok fortelle, hvordan det foregik. Der blev takket
med godt rughalm. Man brugte en lang stang, hvorpa man gik, nar man teekkede. Den var
hangt pa i hver ende i nogle jernkroge. Hvad sadan en stang hed, kan jeg ikke huske. Min
mor sad sa indenfor. De havde en stor, lang teekkenal, som man syede halmen fast med. Hal-
men havde man i nogle bundter, som man kaldte en "bgring”. De blev forket op til ham pa ta-
get af karlene pa garden, hvor han tekkede. Halmen blev sa lagt ud, og far sad sa udenfor og
syede, mens der var en anden, der sad indenfor, tog nalen fra ham og jagede den ud til ham
igen, og sadan gik det jo. Nar han takkede, brugte han ogsa et andet redskab, et tekkebrzeet,
der var et braet med sma huller i. Det brugte han til at ggre taget paent med — med det bankede
han straene pa plads. Nar taget skulle sluttes af, blev der lagt mgnningstgrv gverst over tag-
ryggen. Det var nogle lange, grgnne tgrv, gravet op nede fra engen.

Selv kom jeg tidligt til at bestille noget. Jeg kom i gang sa tidligt, som jeg kunne. Skoletiden
skulle jo passes, og vi gik i skole fire dage om ugen, maske var det seks dage om ugen. Om
der var forskel pa skolegangen sommer og vinter, kan jeg ikke huske. Da jeg var lille, skulle
jeg hjelpe til med alt, hvad der var at ggre. Jeg kom ud at tjene hos nogen, der vidste, at jeg
var hjemme. De kom sa og faestede mig. De, der festede mig, blev enige med min far om min
lgn, og sa var jeg fastet. Jeg skulle sa mgde novemberdag i min plads. Da var jeg fjorten ar.
Det fgrste ar efter jeg var blevet konfirmeret, gik jeg nede pa Store Restrup i haven og lugede
og sadan noget. Derefter kom jeg ud at tjene i Tostrup ved Sgnderholm. Det fgrste, der skulle
ske om morgenen her var, at jeg skulle ud og malke, og derefter skulle vi ind og have dovre,
som vi kaldte det den gang. Det var noget fgr klokken otte, for dengang skulle man jo tidligt
op. Efter vi havde faet dovre, skulle vi til at ggre rent, vaske op og feje og sadan noget. I det
hus, hvor jeg kom til at tjene, var der ikke lergulv, men stengulv lagt med almindelige sten.
Inde i stuen var der fjelgulv. Fjzlgulvet skulle vaskes, og sa skulle vi ned pa knzene og va-
ske stykke for stykke, sadan gjorde vi dengang. Gulvet var ikke ferniseret dengang, det kom
farst senere. Den gang havde vi hvide gulve uden fernis pa, og de var godt nok pzne, men de
kraevede noget arbejde, for de skulle skures med en skurevisk lavet af halm. Man brugte sand
og grgn sabe, som blev smurt pa den her skurevisk, og sa skurede vi Igs. Bagefter skulle det
vaskes af. Sadan blev vi ved stykke for stykke, indtil gulvet var feerdigt. Nogen steder brugte
man at strg sand pa gulvet efter det var blevet skuret. Det var der, hvor man brugte at ga inde i



treeskoene. Jeg lavede ikke mad, det
gjorde konen, der hvor jeg tjente,
men vi hjalp da hinanden. Den
| gang skulle kartoflerne jo ikke
skraelles, de skulle koges med
skreellen pa. Nar man sa skulle
spise, blev kartoflerne haldt ud pa
bordet, og man kunne tage af dem
og sa sad man og pillede dem rundt
om bordet. Sadan blev det brugt i
gamle dage; man brugte ikke noget
| fad til at komme dem i, de blev

) : . : | heldt lige ud, og sa kunne bgrnene
Kokken med breendselskomfur sidde og pille hver kartoffel sa
mange, de ville have at spise. Man
spiste dog af tallerkner, men kartoflerne blev altsa haldt ud pa bordet uden at vere skrallet,
de blev jo pillet.

Om eftermiddagen skulle vi jo, nar vi var feerdige med at spise, have ryddet af bordet og va-
sket op, og sa skulle vi jo til dagens gerning. Det kunne vere, vi skulle ud at arbejde i marken
og luge og binde op, og var der noget, der skulle kgres hjem, skulle vi jo forke. Vi skulle jo
hjelpe til med det hele. Den gang var der noget at bestille, de har det godt nu om dage. Om
aftenen havde vi jo fri. Da kunne det vare, vi spillede kort, eller jeg skulle hjem og besgge
min far og min mor. Fra Tostrup til Sgnderholm Hede, hvor mine forzldre boede i et lille hus,
var der jo ikke ret langt. Det gjorde jeg tit. Sa gik det med musik og sang. Min bror spillede
harmonika, og min far ville sa gerne, at vi sang. Sa sang vi og gjorde ved og spillede kort. Det
gik godt den gang. Vi sang viser, men hvad viser vi sang, kan jeg ikke huske, men tiden den
gik godt, og nar min bror spillede harmonika, var der fut i det. Vi holdt sjeldent fest, men nz-
sten hver dag kom der nogle og sa til os.

Jeg blev konfirmeret i Nibe, for jeg tjente jo pa den tid i Tarup, teet pa Vokslev. Jeg gik sa der-
fra og til Nibe to gange om ugen, tirsdag og fredag. Prasten boede ovenpa pa Hotel Phgnix i
Nibe. Der var en gang, jeg skulle til presten. Det regnede, og det var en fredag, og jeg glem-
mer det aldrig. Vi havde jo kun lidt at ggre med, sa min s@ster havde givet mig et par sko, jeg
kunne ga til prasten i. Det var knapsko. Dem kom jeg ogsa i, og jeg kom af sted. Dengang jeg
sa kom til Vokslev og op ad bakken, sa gik knapperne af mine sko, og de ville ikke heenge
ved, og jeg kunne ikke ggre noget ved det, og det regnede jo den dag, sa det pladrede. Jeg vid-
ste jo aldrig hvad jeg skulle ggre og jeg stod der i regnen. Jeg trak sa af mine sko og af mine
strgmper, og sa spadserede jeg til Nibe i mine bare ben ned til prasten. I kan tro, Marie hun
var ked af det den dag. Den gang jeg sa kom ind til prasten, jeg gik bare ind der, der 1a pigen
og vaskede gulv, og jeg sagde, at jeg gerne ville snakke med praesten. Ja, vers’go”, sagde
hun, ”ga bare ind”. Jeg gik ind. Det fgrste presten sagde til mig: ~’I bare ben, er det en ma-
nér?”. Da jeg kom hjem og fortalte det, sagde far: ”Du skulle have sagt til ham, at dine sko
gik i stykker pa vej herned, sa havde han nok givet dig nogle nye”. Men det tror jeg nu ikke,
at han havde gjort. Jeg var sa ked af det den dag, det var ikke skgnt. Foruden prasten var der
to mand mere til at hgre mig i min lektie. Det var fordi jeg skulle konfirmeres den 3. oktober,
og jeg fyldte fgrst mit fjortende ar den 15. november. Derfor skulle jeg ned og hgres pa min
lektie bagefter. Der var to mand mere foruden prasten. Jeg kan lige sa tydeligt huske, da jeg
gik henover torvet bagefter de her tre mand, nar jeg skulle hen pa skolen og hgres i min lek-
tie. Men det gik. Til prest skulle vi laere katekismus og salmer og sadan noget.



Min far lavede ogsa vidjekurve. Han gik oppe i heden og
skar vidjer af vidjebuske, som ogsa er der den dag i dag. Vid-
jerne bar han selv hjem i store bundter pa ryggen i store knip-
per. Af dem lavede han de paneste kartoffelkurve eller vidje-
kurve, som vi kaldte dem. Kurvene lavede han om aftenen,
nar han kom hjem fra sit arbejde. Jeg tror godt, jeg kan lave
én! Fgrst lavede han en lille bund af vidjer. Der var nogle
vidjer, der gik ud fra bunden og arbejdede sa til bunden var
blevet stor nok. Nar han sa skulle til at lave siderne, satte han
andre vidjer 1 siden af bunden og arbejdede sig op. Han satte
ogsa grer pa, de blev lavet samtidig med kurven og var flettet
sammen med siden. Og sa var den ferdig. Far lavede mange
andre ting, han kunne lave alting. Koste lavede han ogsa. De
blev lavet af lyng og blev kaldt en liim. Han reparerede ogsa
seletgj, og det var han ogsa god til. Til det arbejde brugte han
en syl og en lang nal.

”Sme-Jens” fra Hesum flet-
ter en kurv

Selv har jeg veeret med til at brygge @l. Det foregik sadan: @llet blev lavet af malt, som blev
hentet nede hos mglleren. Malten blev lavet af byg, og sa blev det lagt i et stort kar, hvor der
fgrst var lagt noget pen halm i bunden. Herpa blev lagt tre store kampesten for at holde hal-
men nede. Oveni det blev malten heldt derned og overh@ldt med kogt vand. Humle skulle der
ogsa tilsettes. Humlen kgbte vi; vi dyrkede den ikke, men det var der dog nogle, der selv
gjorde. Dllet skulle sa sta og treekke en tid. Der blev ogsa tilsat geer om aftenen, og sa skulle
det sta og gaere. Hvor leenge kan jeg ikke huske, men nar det havde trukket og gaeret, sa var
det blevet til gl. Pllet skulle ogsa skummes med en stor flad ske, en skummeske, der var hul-
ler i. Sa var der sadan en lang stang, en glstang kaldte vi den. Den blev skruet i bunden af kar-
ret og sa rendte gllet nedenud og ned i en spand. Sa var det feerdigt. Der blev lavet bade godt
¢l og tyndt ¢l tykt ¢l og tyndt gl. Det tykke skulle gemmes til jul. Vi bryggede tit, for vi
skulle have gl med i marken, vi havde en stor "munk” med i marken og af den drak vi alle
sammen. Nar vi fik ¢l derhjemme, drak vi af et stort krus, glkruset eller glkanden. @llet blev
opbevaret i en tgnde i spisekammeret eller i kelderen. Pa tgnden var en hane, og sa kunne vi
ga ned og tage et krusfuld.

Jeg har ogsa veret med til at stgbe lys. Nar vi skulle stgbe lys, foregik det ved, at vi fgrst
heldte varmt vand i smgrkarnen, som vi jo normalt brugte til at ka&rne smgr i. Deri kom vi
faretalg, som blev oplgst i det varme vand og lagde sig gverst. Heri dyppede vi vaegerne, som
hang lgst fra en slags stage. Nar vi sa mange gange efter hinanden dyppede vaegerne i det
varme faretalg, fik de efterhanden den rette tykkelse. Efter hver gang lysene var blevet dyppet
i den varme faretalg, blev de hangt til tgrre i lange baner. Vi brugte jo mange af de her stager
med veger pa. Som tgrrestativ brugte vi et gammelt bord, som fik taget bordpladen af. Nar vi
sa var kommet hele reekken af stager igennem, var den fgrste blevet sa tgr, at den kunne blive
dyppet igen. Og sadan blev vi ved til lysene havde den rette tykkelse. Vi kunne jo lave dem sa
tykke eller tynde, som vi ville. Jo flere gange vi dyppede lyset, jo tykkere blev det jo. De
tynde kaldte vi veeger og var beregnet til at s@tte i en stage, som vi gik rundt med i handen.
Det var ikke skgnt, nar vi skulle ga rundt med sadan nogen. De tykke lys skulle gemmes til
jul. Til normal belysning inde brugte vi dog petroleumslamper. Vagerne vi dyppede i faretal-
get kgbte vi.

Smgr blev jo lavet af flgden fra malken, og sa havde vi jo en karne, som havde en lang keer-
nestang, og den skulle vi arbejde med, indtil flgden i kaernen var blevet til smgr. Nar sa smgr-
ret var taget ud af kernen, kom det i smgrtruget, og der blev @ltet salt i. Derefter blev smgrret
sat ind i spisekammeret i et fad med 1ag pa og taget af efterhanden som vi fik brug for det. Der



var nok ogsa nogen, der solgte noget af deres smgr, men det gjorde vi nu ikke. Der kunne
godt vaere kommet kohar eller lidt halm ned i smgrret, sa det blev renset inden brug. Nar man
sa havde taget smgrret op af kernen, havde man jo taget det bedste fra. Det der sa var til rest
var kernemalken, som vi brugte til at drikke af eller til at lave ost af. Fgrst varmede vi kerne-
melken, sa det “rendte sammen”, og resten, det tynde, som vi kaldte vallen, haldte vi fra ved
at lade det Igbe gennem et stykke klede. Den fardige ost ®ltede vi kommen i. Vallen var rig-
tig god til mange ting, for der var mange vitaminer i den.

.| Nar der skulle slagtes gris, var det jo fgrst om at ggre at fa ta-
| get dyret af med livet. Den gang blev de jo ikke skudt, som
man ggr nu om dage. Slagtningen foregik i bryggerset. Gri-
sen fik f@grst bundet fgdderne fast pa en stige, der blev lagt
hen over et kar, og sa blev den stukket med en skarp kniv i
halsen. Kniven blev ligefrem jaget igennem halsen pa grisen,
og sa kom blodet, som der blev lavet blodpglse af. Sikke her-
lige blodpglser, der kunne laves. Tarmene brugte vi jo til at
lave pglserne i. Fgrst blev tarmene renset og blodet kom deri
sammen med nogle gryn, rosiner og fedt. Det blev sa alt sam-
| men kommet i tarmene ved hjzlp af et pglsehorn, hvoraf det
gverste var lavet af et kohorn. For at fa det ned i tarmene
matte man stoppe det gennem pglsehornet. Pglserne blev
kogt i gruekedlen, og vi kunne spise af dem, hvor var de dej-
lige.

Nar grisen var stukket, blev grisen skoldet i kogende vand fra
det store kar. Herefter kunne vi tage fat pa fgrst at fa alle ha-
rene skrabet af med en kniv, og sa skulle grisen parteres i
flere afdelinger. Grisen hang sa der pa stigen, og man gik i
gang med at skere den ud. Skinken blev rgget inde i1 skorstenen, hvori den blev hengt op. Le-
veren blev brugt, men lungen brugte vi ikke sa vidt jeg kan huske. Nogle steder har man brugt
lungen til specielle retter. Der blev sa lavet rullepglse og medisterpglse. Vi havde jo ikke fry-
ser den gang, men kgdet blev kommet i et stort kar og saltet ned. Oven pa kgdet blev der lagt
store, rene kampesten. Saltlagen blev sa haldt over fleesket, nar den var blevet kold. Saltkarret
stod nede i keelderen, hvis man havde sddan én. Det var ikke nemt den gang.

Grisen er sldgtet 0g skeeres
ud i passende stykker

Nar der skulle bages, skulle vi fgrst til mgllen for at fa noget mel. Melet kom sa i et stort dej-
kar, der var som et langt trug. Det gjorde vi, nar der skulle bages rugbrgd. Om natten skulle
konen altid op for at se til dejen for at sikre, at det ikke Igb ud over kanten. Sadan var skikken
alle de steder, jeg har vaeret, det var markeligt. Dejen til det fine brgd blev lagt i flatten, som
var en stor firkantet ting af trae, vel 20 cm pa hver led. Det skulle ogsa have natten over. Til at
haeve brugte man ger til det fine brgd og surdej til rugbrgdet. Surdejen blev formet til en rund
kugle, som gemtes til naste gang, der skulle bages, og den blev sa blandet i dejen til det ny
brgd naste gang, der skulle bages. Oven pa surdejen blev der lavet et kors med en finger, og
dette kors blev fyldt med salt. Der blev vel bagt 14 til 15 brgd ved hver bagning. Bgrnene fik
en lille kage hver gang der blev bagt. Den formede de selv, og sad der og trillede deres kage.

Til jul bagte vi peberngdder. Der var ogsa nogen, der bagte rosinbrgd, en slags gerkage. Det
var vist ikke sa godt. Det var meget nemmere for dem, der havde komfur, men det havde vi jo
ikke.



